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INSPIRACJE Z POLSKI

Zapach dymu zazwyczaj
dawat sie we znaki
mieszkancom tego domu
przed swietami Bozego
Narodzenia i Wielkanocy.
Stare drqgi w wedzarni
na strychu, az uginaly sie
pod ciezarem szynek,
boczkéw i kietbas,
smakowity zapach
wciskat sie w kazdy
zakamarek domu,

a pokéj na poddaszu byt
nim przesigkniety jeszcze
dtugo po swietach.
Dzieci w tajemnicy przed
rodzicami wslizgiwaly sie
przez mate drzwiczki

i skubaly ciepte jeszcze
wedliny.

B KATARZYNA LEWANSKA-TUKAJ

Zapomniane zakamarki

ak wlasnie bywato w starym do-
Tmu, jesli na strychu stata we-

dzarnia przykominowa i w niej
dojrzewalo migsiwo z okazji wielkich
uroczystosci rodzinnych 1 s§wigt. Kon-
strukcja takich wedzarni nie byla
trudna, wystarczylo zrobic ujscie do
komina, dokladnie wymurowaé mate
pomieszczenie i zaopatrzy¢ w szczelne
drzwiczki. Za palenisko stuzyl stary
sagan, ktory stal na kilku cegtach albo
wiekszych kamieniach. Pod polepa
wedzarni znajdowaly si¢ po prawe;j
i po lewej stronie wglebienia w Scia-

nie, ktére pozwalaly na umieszczenie
w nich dragéw z migsiwem przygoto-
wanym do wedzenia. Najpierw trzeba
bylto wedzarni¢ dobrze nagrzac. Roz-
palalo si¢ suchymi trzaskami brzozo-
wymi i powoli dorzucato okorowane
polana innych, lisciastych drzew, naj-
czesciej buka, grabu, debu lub wigzu.
Kiedy wedzarnia byla juz nagrzana,

a na dnie paleniska pozostal tylko zar,
trzeba bylo mocno zacisngé powieki,
wzigC gleboki oddech i dzielnie wkro-
czy¢ do akcji, zeby po omacku zawie-
si¢ dragi z migsem. Nie daj Boze

otworzy¢ oczy — dym szczypal, a w
srodku i tak nie byto nic widaé. Trze-
ba si¢ byto szybko z tym uporaé, a po-
tem do kotla wrzuci¢ kilka szczap
owocowego drewna i szczelnie za-
mkna¢ drzwi, zeby samemu nie zostaé
uwedzonym i by jak najmniej drogo-
cennego dymu wydostalo si¢ na ze-
wnatrz. Dwie — trzy godziny wedzenia
wystarczyly, zeby szynki i boczki na-
braly odpowiedniego smaku i koloru,
mogly wisie¢ w kominie diuzej, jesli
na dworze byto chtodno. Nie wolno
tylko bylo ich przesuszy¢ i w odpo-

Do 3 2007

31



INSPIRACJE Z POLSKI

wiednim momencie trzeba bylo je
przenies¢ w odpowiednie miejsce.
Dzisiaj nie ma potrzeby urzgdzania
wedzarni wewngtrz domow, bo ,wy-
prowadzily si¢” do ogrodéw i zmienilty
w dzieta matej architektury. Majg pa-
leniska do grilla, nisze do pieczenia
chleba i komory do wedzenia wedlin

i ryb. Sg budowane z piaskowca, ka-
mienia polnego albo blachy ocynko-
wanej, ale ich urok ma si¢ nijak, do
uroku starych, przykominowych we-
dzarenek, ktore nasi dziadkowie i bab-
cie stawiali na strychach lub w piwni-
cach. Wedzarnie wewngtrz domow nie
majg dzi$ racji bytu, niech wiec zosta-
ng w lamusie pamigci, a my przenie-
smy uwedzone juz kietbasy i migsiwo
do spizarki.

Porzadny dom nie mogt dawniej wla-
sciwie funkcjonowac bez spizarki.
Pani domu trzymata w niej przetwo-
ry, sery, bochny chleba, ktéry piekio
si¢ raz na tydzien. W kacie staly worki
z mgka, makiem i fasolg, obok beczki
z ogorkami i1 kiszong kapusta, a z be-
lek pod sufitem zwieszaly sie peki
zi61, wianuszki grzybow i czosnku, pe-
ta kietbas i grube szynki. Na wyzszych
potkach krolowaty stoiki z powidiami,
dzemami i innymi smakotykami, tam
tez chowano przed dzie¢mi kandyzo-
wane owoce 1 §wigteczne pierniki, kto-
re byly pieczone odpowiednio wcze-
$niej, zeby mogly dojrze¢. Na nizszych
pietrach lezaty jabtka, orzechy, staty
kamionkowe i szklane pojemniki

z przyprawami i réznego rodzaju do-
datkami. Byly to spore pomieszczenia,
poniewaz mieScily zapasy na srogie zi-
my dla calej, nieraz wielopokoleniowej
rodziny. Czesto zagniezdzaly sie tam
myszy i niszczac sporo produktdéw, po-
trafity napsuc krwi gospodyni. Oczy-
wiScie, poproszenie o pomoc kota mi-
jato sie z celem, ze wzgledu na ryzyko
pozarcia przez niego stoniny albo wy-
lizania z garnka $mietany.
Wynalezienie lodowki, rozwinigcie
sieci sklepow i dostepnosc wszelkich
produktdw, ograniczyto rol¢ spizarki,
ale nie zlikwidowalo jej calkowicie.
Owszem, z czasem zaczeto budowac je
mniejsze, ale przeciez nadal spelniaty
swoje zadania. Dzi§ powracajg jako
spichlerze zdrowej zywnosci, ktorg nie
zawsze zdobedziemy w sklepach. Jeze-
li chcemy wlasciwie przechowac przez
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Do starych spizarni zazwyczaj prowadzity drzwi
mniejsze niz do innych pomieszczen,

zeby ograniczy¢ wymiane ciepfa.

Drzwi nie mialy klamki, tylko skobel,

ktéry zazwyczaj ciezko sie otwieral.

Pewnie dlatego, zeby utrudni¢ dostep
potencjalnym wyjadaczom takoci.

Niestety, era lodéwek zapoczatkowata zmiane
przeznaczenia tych pomieszczefi; mniejsze pefnig
dzis role skiadzikéw lub schowkdéw na szczotki,
a wieksze zostaly zaadaptowane na... fazienki.

ARCHITEKT RADZI:

Spizarnie najlepiej zaprojektowac na
Scianie pétnocnej, bo tam zawsze jest
najchfodniej, szczegdlnie latem. Drzwi do
spizarki powinny miec¢ dobrg izolacje,
wtedy nie tylko nie dopusci ona do
ogrzania spizarki od strony wnetrza do-
mu, ale takze nie pozwoli, by chtéd z niej
przeniknat do kuchni. Warto tez pomysle¢
0 przyciemnionej szybie — przy tak nie-
wielkim okienku jej koszt nie bedzie wiel-
ki. Okienko warto zabezpieczy¢ siatka
przeciwko owadom i innym ,nieproszo-
nym” gosciom kuszonym podczas wietrze-
nia aromatami spizarni.

Trzeba pamietac o zaprojektowaniu

w gérnej czesci spizarni poprzecznych
dragow. Nawet jesli nie bedziemy na
nich przechowywac Swiezo uwedzonych
wedlin, to przydadza sie do przechowy-
wania pekow ziot.

Amatorzy wedzarni nie sa skazani na konieczno$¢ ich budowania w domu czy na zewnatrz — zamiast wersji
stacjonarnej moga zaopatrzy¢ si¢ w wedzarnie (nawet razem z grillem) na kétkach

zime¢ owoce z wiasnego sadu, stoiki

Z przetworami, suszone grzyby, czy ka-
sze 1 fasole z upraw ekologicznych, to
owszem, mozemy wszystko znies¢ do
piwnicy, ale to jednak nie jest to samo.
Ryzyko wilgoci, koniecznosé schodze-
nia po schodach, utrudniona kontrola
nad stanem produktéw — wszystko
wskazuje na to, ze spizarnia powinna
znajdowac si¢ na tym samym poziomie
co kuchnia. Wszystko, czego moze po-
trzebowac gospodyni, powinno prze-
ciez by¢ pod r¢ka.

Wspotczesna spizarka to niewielkie
pomieszczenie, zazwyczaj 1,5 x 2 m,
»wbudowane” w kuchnie, ale z wila-
snym, niewielkim okienkiem wycho-
dzgcym na najmniej nastoneczniong
strone domu. Powinna mie¢ grube
Sciany, najlepiej izolowana termicznie,
zeby cieplo z wnetrza domu nie miato
tam dostepu. Jezeli kuchnia znajduje
sie niedaleko drzwi gtéwnych, to wej-
Scie do spizarki mozna zaprojektowac
od strony korytarza, ale noszenie pro-
duktoéw przez korytarz, to strata czasu.
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RADY WEDZARZA:

Jesli marzycie Panstwo o wedzarni

w ogrodku, to nie radze budowac jej
samemu. Wbrew pozorom to nie jest
wcale proste przedsiewziecie. Wystar-
czy zle poprowadzi¢ przew6d kominowy
i dym, zamiast w komorze wedzarni-
czej, znajdzie sie na zewnatrz.

Zima nalezy rozgrzewaé wedzarnie
bardzo powoli. Uzyskanie wysokiej
temperatury w zbyt krétkim czasie mo-
ze wigzac sie z popekaniem jej Scianek,
a pozniej z kruszeniem.

Zhyt silnego ognia nie wolno przyga-
sza¢ woda! Lepiej przysypa¢ mokrymi
trocinami albo w ostatecznosci
piaskiem.

Do wedzenia uzywajmy tylko drewna
drzew liSciastych — najlepiej owoco-
wych, ale moze tez by¢ buk, dab lub ol-
cha. Drewno drzew iglastych daje na
powierzchni wedzonego migsa posmak
goryczki.

Na $wiatecznym stole nic nie prezentuje sie tak
wspaniale, jak wiasnorecznie przygotowana szyn-
ka. W zadnym sklepie nie dostaniemy tak wspania-
le uwedzonej i przyprawionej wedliny, a zurek na
wedzonce wiasnego wyrobu ma niezapomniany
smak...

Mniejsze drzwi, ale znajdujace si¢ od
strony kuchni, powinny ograniczaé
wymiang powietrza i niepotrzebne
przegrzewanie spizarki — dobrze bylo-
by, zeby rowniez byly zaizolowane.
Okienko, w zaleznoSci od pory roku

i zapotrzebowania, mozna uchyla¢ al-
bo zamykac zupelnie. Trzeba uwazac,
zeby w poblizu naszej spizarki nie
przebiegaly zadne elementy systemu
grzewczego typu: ciaggi powietrzne ko-
minkow z centralnym rozprowadze-

niem, rury cieplownicze, ani przewo-
dy kominowe, poniewaz beda one
podwyzszal temperatur¢ wewnatrz po-
mieszczenia, a na tym nam najmaniej
zalezy. Latem, mimo ze mury nagrze-
wajg si¢ od stonca, zamknigte okienko,
lokalizacja spizarki np. od p6éinocnej
strony i dodatkowa izolacja catego po-
mieszczenia, skutecznie pozwolg na
utrzymanie w nim odpowiedniej tem-
peratury. Nie zaleca si¢ ustawiania

w spizarkach chiodziarek ani zamraza-
rek, poniewaz konstrukcja uktadu
chlodzenia opiera si¢ na wymianie
temperatury: z wewnatrz urzadzenia
cieplo jest odprowadzane do pomiesz-
czenia, w ktéorym ono stoi, wiec nie-
chcacy zrobilibySmy sobie spizarke

z kaloryferem.

Zapomniane zakamarki... Ilez to
wspomnien wiaze si¢ z nimi? Ile za-
baw w chowanego konczylo si¢ w spi-
zarce? A ile razy umazana sadzg buzia
zdradzila matego amatora §wiezo we-
dzonej kietbasy? Czy potrafimy w no-
wych domach przywotac tamta, przed-
Swigteczng atmosfere sprzed lat? Czy
jeszcze kiedy$ zapach wlasnorecznie
zapeklowanej i uwedzonej w przydo-
mowej wedzarni szynki rozejdzie si¢
po naszej wlasnej spizarni pelnej zapa-
sOw zrobionych jeszcze jesienig przez
zapobiegliwg gospodyni¢? Moze w do-
bie hipermarketoéw warto dzi$ zatrzy-
ma¢ si¢ na chwilg 1 sprobowac chociaz
we wspomnieniach przywolaé obraz
czeluSci starej wedzarni u dziadka na
strychu albo babcinej spizarki, petne;j
stodkich konfitur, ktére tak wspaniale
wyjadato si¢ palcem... [ |
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RADY GOSPODYNI:

Regaty, z twardego drewna zeby wy-
trzymaty ciezar stoikéw z przetworami,
najlepiej zamdwic u stolarza. Sa spe-
cjalne impregnaty do drewna, ktére sa
bezpieczne w stycznosci z produktami
Spozywczymi,
nie powinno
sie malowac
potek prepa-
ratami kolory-
Zujacymi,

nie przezna-
czonymi do
kontaktu

z artykutami
SpozZywczymi.
Jesli dom nie
jest podpiwni-
czony to pod
najnizszymi
potkami moz-
na zrobi¢ pojemniki na ptody rolne
—mozna w nich na przykfad trzymac
przysypane piaskiem warzywa i zagrze-
bane w sianie, zimowe jabtka.
Przechowuja sie znakomicie.

Nic z romantyzmu, ale duzo praktycznoSci — wsp6l-
czesna wedzarnia ogrodowa, w ktérej mozna
przygotowaé tak samo smaczne wedliny, jak za
dawnych, dobrych czaséw. Specjalna komora
wedzarnicza, palenisko, kanaly dymne, tylko urok
juz nie ten...

Ale jak sie okazuje, takie urzadzenia sa ostatnio

w modzie. Zapytany o popyt wykonawca takich bu-
dowli powiedziat, ze nie nadaza z realizacjg zamé-
wiefi nie przerywajac pracy nawet zima. Taka we-
dzarnia kosztuje ok. 7000-8000 tys. zI albo i wiecej
— to zalezy od uzytych do murowania materiatéw
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